


Una storia forgiata nel distretto del coltello

La coltelleria Stemar nasce nel distretto del coltello di Maniago nel 1997. Fa dei

suoi principi cardini l'italianità, la tradizione e l'artigianalità nella produzione del


coltello, arte che è stata tramandata all'interno del distretto di generazione in

generazione. Ogni coltello Stemar è un pezzo unico, interamente prodotto a


mano in ogni sua lavorazione.   



I nostri valori
Made in Italy
Artigianalità
Tradizione
Innovazione
Unicità



Il coltello Stemar



Il coltello in Damasco Stemar

La qualità principale dell'acciaio Damasco è l'alternanza di strati con un alto
contenuto di carbonio, che danno un taglio aggressivo, e un basso contenuto di
carbonio, che gli conferisce resistenza. Questi strati conferiscono alla lama
particolari motivi. 



Il coltello per pitina Stemar



Processo

produttivo 
dei nostri 
coltelli 

Satinatura
La lama si forma tagliando una lastra d'acciaio a

laser che poi viene temperata e arrotata. La lama
grezza poi passa un processo di satinatura  che

rende la superficie dell'acciaio liscia

eliminandone i difetti superficiali lasciati dalle

lavorazioni precedenti.
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Assemblaggio
Il coltello viene assemblato unendo le due parti

del manico alla lama grazie a dei rivetti in 
acciaio inox. 
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Processo

produttivo 
dei nostri 
coltelli 

Lavorazione manico
Il manico viene nastrato per portalo alla forma

desiderata esaltandone le forme e i riflessi.

Successivamente se necessario viene anche

lucidato.  
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Timbratura e affilatura
La lama viene timbrata a laser e poi affilata a

mano.  
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Tipologie di manico
Corno
Ulivo
Pom
Micarta: materiale composto da carta
o tessuti e resine.

Paperstone: materiale composito
prodotto con carta riciclata al 100%
FSC® e resina brevettata che viene
prodotta dalla spremitura del guscio
degli anacardi ed è utilizzata quale
legante denominata PetroFree™ in
quanto non derivante da petrolio o
suoi derivati e quindi naturale ed
ecologica al 100%.

Novità 



Servizio affilatura

L'affilatura è un processo indispensabile per

aumentare la durata nel tempo del vostro


coltello. 



Stemar ha un servizio di affilatura sia per

coltelli con marchio Stemar sia per coltelli di


altri marchi.  




